附件2
关于部分检验项目的说明
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1、 噻虫嗪
     噻虫嗪（Thiamethoxam）是一种广泛使用的杀虫剂，属于新烟碱类化合物。它通过干扰昆虫的神经系统来杀死害虫。然而，噻虫嗪对蜜蜂等有益昆虫也具有毒性，可能导致蜜蜂死亡或行为异常。此外，噻虫嗪在土壤和水中的残留可能对环境造成负面影响。
      这种物质是农药成分，用于防治农作物上的害虫。然而，它们在农产品中的残留可能对人体健康产生影响。为了保护人体健康和环境，许多国家和地区已经对噻虫嗪和噻虫胺的使用进行了限制。在购买和使用农产品时，消费者应选择有机或低农药残留的产品，以降低摄入这些有害物质的风险。同时，政府和企业应加强对农药使用的监管，推广生物防治等环保型农业技术，减少农药对环境和人体健康的影响。
2、 大肠菌群
大肠菌群是作为粪便污染指标菌提出来的，主要是以该菌群的检出情况来表示食品中有否粪便污染。粪便污染的食品，往往是肠道传染病发生的主要原因，因此检查食品中有无肠道菌，这对控制肠道传染病的发生和流行，具有十分重要的意义。由于大肠菌群作为粪便污染指标菌而被列入食品卫生微生物学常规检验项目，如果食品中大肠菌群超过规定的限量，则表示该食品有被粪便污染的可能，而粪便如果是来自肠道致病菌者或者腹泻患者，该食品即有可能污染肠道致病菌。所以，凡是大肠菌群数超过规定限量的食品，即可确定其卫生学上是不合格的，该食品食用是不安全的。
三、阴离子合成洗涤剂
    阴离子合成洗涤剂是我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分是十二烷基磺酸钠，这是一种低毒的化学物质，它具有使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，被我们在日常生活中广泛使用。但是，如果餐具清洗不干净,就会造成洗涤剂在餐具上的残留,对人体的健康产生不良影响。
餐具中阴离子合成洗涤剂不合格的原因可能有哪些？
1.清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格
2.洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。可能使用了过量的洗涤剂、消毒剂或水冲洗不充分、不彻底，造成餐具上残留洗涤剂、消毒剂。
3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
如何有效解决餐具中阴离子洗涤剂超标问题？
1、正规渠道购买符合国家标准的餐具洗涤剂、消毒剂。
2、根据餐具上的油污情况及洗涤剂、消毒剂的使用说明，使用合理剂量的洗涤剂、消毒剂，避免过量使用洗涤剂、消毒剂。
3、流水彻底冲洗使用了洗涤剂、清洗的餐具，以避免残留。
四、山梨酸钾是一种常见的食品防腐剂，主要用于抑制霉菌、酵母菌和好氧性细菌的活性，从而延长食品的保存时间[^1^]。然而，其使用量必须符合国家相关标准，过量使用可能对人体健康产生不良影响。
餐饮店在制作叉烧包过程中，可能为了延长保质期或改善口感，而过量添加了山梨酸钾。也有可能是由于对添加剂使用量的把控不严，或者在生产过程中出现了误操作。消费者长期食用山梨酸钾超标的食品，可能会对肝脏、肾脏等器官造成损害，甚至影响神经系统的正常功能。对于特定人群，如儿童、老年人和孕妇，其危害可能更为严重。
 市场监管部门应加强对餐饮店的食品安全监督抽检，确保食品中的添加剂使用量符合国家标准。对于抽检中发现的不合格食品，应及时采取下架、封存、召回等防控措施，并对生产、经营不合格食品的单位依法进行调查、处理。
 消费者在选择食品时，应注意查看产品标签上的添加剂成分表，避免购买含有过多添加剂的食品。如有疑虑，可向市场监管部门举报或咨询专业机构。总的来说，餐饮店应严格遵守国家关于食品添加剂的使用规定，确保食品安全。同时，消费者也应增强自我保护意识，合理选择食品。
 五、过氧化值是表示油脂和脂肪酸等被氧化程度的一种指标，用于说明食品是否因被氧化而变质。坚果中含有不饱和脂肪酸，在高温、强光照和长期与空气直接接触的条件下，容易被氧化生成过氧化物、醛、酮等，从而导致过氧化值超标。
    加工过程中温度控制不严、产品储存条件不当以及原料本身不合格也是导致过氧化值不合格的原因。
虽然一般情况下，过氧化值不会对人体健康造成严重损害，但严重时会导致肠胃不适、腹泻等症状。过氧化值严重超标时会产生哈喇味（酸败味），严重影响食用口感。长期食用过氧化值超标的食物会加剧心血管、肿瘤等慢性疾病的风险。
消费者选购时，注意产品的保质期，避开购买过期商品，因为存储时间越长，商品中油脂被氧化的可能性就越高。注意食品的包装是否完好，最好选择真空包装且带有脱氧剂的商品，因为包装的破损会使食品与空气接触面积增大，过氧化值超标的风险也随之提高。尽量选择添加剂少、加工工序简单的原味食品，避免异常品的判断。
  在食用过程中，要注意观察果仁、果壳的外形、色泽是否正常，若出现微黄色则表明该产品已不能食用，吃到霉变、发苦的坚果应立刻吐掉，并用清水漱口。尽量密封避光储存，远离高温、光照，开封后最好能在短时间内吃完，切忌敞口存放。
综上所述，坚果的过氧化值项目不合格是一个需要重视的问题，消费者在选购和食用时应格外注意，以确保食品安全和自身健康。
