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关于部分检验项目的说明

1、 山梨酸及其钾盐(以山梨酸)
餐饮食品中自制糕点的山梨酸及其甲盐使用超标的原因主要包括延长产品保质期、弥补卫生条件不佳、计量不准确以及对食品安全国家标准不了解等。为了避免这些问题的发生，生产者应严格遵守相关法规和标准，加强生产过程控制和质量检测。
2、 铅(以Pb计)
水果制品中铅项目超标的原因可能涉及多个方面，以下是一些常见的原因：
1.原料问题，原料果蔬在种植过程中可能对环境中的铅元素进行了富集，如果土壤、水源或空气中铅含量超标，或者使用了含铅的农药和肥料，都可能导致果蔬中铅含量增加。企业在生产时未对原料进行严格验收，可能采用了劣质原料，这些原料本身就含有较高的铅含量。
2.加工过程污染
食品生产加工过程中使用的加工设备、容器或包装材料可能含有铅，这些铅在加工过程中可能迁移到食品中[^3^][^5^]。例如，某些老旧的生产设备或不符合食品安全标准的包装材料都可能成为铅污染的来源。在加工过程中，如果加入了大量含铅的调料或其他添加剂，也可能导致铅含量超标。
3. 生产工艺控制不当
企业可能未严格控制生产加工过程的卫生条件，导致铅等重金属污染源通过空气、水、设备等途径进入食品中。 部分企业在生产过程中可能超范围或超限量使用某些食品添加剂，如亚硫酸盐等漂白剂，虽然这主要影响二氧化硫残留量，但也可能间接反映出企业在食品安全管理方面的疏忽，从而增加了铅污染的风险。
4.监管与检测不足
部分地区的食品安全监管部门可能未能有效履行其职责，导致市场上存在铅超标的水果制品。企业在出厂检验时可能未严格按照国家标准进行检测，或者检测方法不准确，导致铅超标的产品流入市场。
综上所述，水果制品中铅项目超标的原因是多方面的，需要从原料采购、生产加工、工艺控制、监管检测等多个环节入手，加强食品安全管理，确保消费者的健康权益。同时，消费者也应提高警惕，选择正规渠道购买食品，并关注食品标签上的相关信息。
三、恩诺沙星
恩诺沙星可作为动物用药品，在动物体内之半衰期长，有良好之组织分布性，属于广效性抑菌剂，对于革兰氏阳性菌、阴性菌及霉形体具有抑菌作用，曾被使用于养殖鱼类之弧菌症及大肠杆菌症疾病之控制。
恩诺沙星残留量超标的原因，可能是在养殖过程中为快速控制疫病，违规加大用药量或不遵守休药期规定，致使上市销售产品中的药物残留量超标。长期食用恩诺沙星超标的食品，可能导致在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。
3、 镉(以Cd计  
（一）食用农产品中镉项目超标的原因可能涉及多个方面，以下是一些常见的原因：
1.土壤污染：镉是一种蓄积性的重金属元素，可通过食物链进入人体。如果农产品生长的土壤中含有过量的镉，农产品就可能富集这些镉元素，导致镉含量超标。土壤中的镉可能来源于工业排放、废水灌溉、化肥和农药的使用等。
2.水源污染：农产品在生长过程中需要吸收水分，如果水源受到镉污染，农产品也可能通过根系吸收镉元素，导致镉含量超标。
3.环境污染：除了土壤和水源污染外，大气中的镉也可能通过沉降等方式进入土壤和水体，进而被农产品吸收。
4. 种植管理不当：部分农户或企业在种植过程中可能未严格遵守农药和化肥的使用规定，过量使用含镉的农药或化肥，或者在采摘前未遵守安全间隔期，导致农产品中镉含量超标。
5. 加工环节污染：在农产品的加工过程中，如果使用了含镉的设备或容器，或者加工环境不卫生，也可能导致农产品中镉含量超标。然而，这种情况相对较少见。
6.检测与监管不足：部分地区的食品安全监管部门可能未能有效履行其职责，导致市场上存在镉超标的农产品。同时，企业在出厂检验时可能未严格按照国家标准进行检测，或者检测方法不准确

综上所述，食用农产品中镉项目超标的原因是多方面的，需要从原料采购、生产加工、工艺控制、监管检测等多个环节入手，加强食品安全管理，确保消费者的健康权益。同时，消费者也应提高警惕，选择正规渠道购买食品，并关注食品标签上的相关信息。
（二）特殊膳食食品中镉项目超标的原因可能涉及多个方面，以下是一些常见的原因：
1.环境污染
土壤污染：镉是自然界中常见的重金属元素之一，可通过动植物的生物富集作用进入食物链。当土壤被含镉废水、废气等污染后，种植在该土壤上的植物（如蔬菜）可能会吸收并富集镉元素，导致镉含量超标。
水源污染：如果灌溉用水或养殖水体受到镉污染，同样会导致农产品或水产品中镉含量超标。
2.原料问题
   原料选择不当：特殊膳食食品的生产原料如果来自镉污染区域，或者原料在种植、养殖过程中受到了镉污染，都可能导致成品中镉含量超标。原料检测不严：部分企业在采购原料时，对原料中的镉含量检测不严格，导致使用了镉含量超标的原料进行生产。
3. 生产过程控制不严
   交叉污染：在生产过程中，如果生产设备、容器等未彻底清洁消毒，或者与镉污染物质接触，可能导致产品受到二次污染，使镉含量超标。工艺缺陷：某些生产工艺可能无法有效去除或降低原料中的镉含量，导致成品中镉含量超标。
4. 监管不足
抽检频率不足：部分地区对特殊膳食食品的抽检频率较低，难以及时发现并处理镉含量超标的产品。
监管力度不够：部分监管部门对特殊膳食食品生产企业的监管力度不够，导致企业违规使用含镉原料或生产工艺不规范等问题得不到及时纠正。
总的来说，特殊膳食食品中镉项目超标的原因是多方面的。为了保障食品安全和消费者健康，需要加强环境治理、提高原料质量、加强生产过程控制和监管力度等多方面的措施。同时，消费者也应提高警惕，选择正规渠道购买特殊膳食食品，并关注产品的检测结果和安全认证信息。
三、毒死蜱、烯酰吗啉
食用农产品中毒死蜱、烯酰吗啉项目超标的原因可能涉及多个方面，以下是一些主要原因：
1. 违规使用农药：部分菜农对农药使用的安全间隔期不了解，从而违规使用或滥用农药。安全间隔期是指最后一次施用农药的时间到农产品收获时相隔的天数，以保证农产品的农药残留量不会超过国家规定的允许标准。不同农药或同一种农药施用在不同作物上的安全间隔期均不一样，如毒死蜱在蔬菜、果树、花卉中的安全间隔期一般为7天，叶菜类采收前安全间隔期为10天。
2.加大用药量：为了快速控制虫害，部分菜农可能会加大农药的使用量，导致农产品中毒死蜱残留超标。
3.未遵守采摘间隔期规定：即使按照正确的剂量使用农药，如果未严格遵守采摘间隔期规定，也可能导致上市销售的产品中残留量超标。
4. 监管不力：部分地区的食品安全监管可能存在漏洞，导致部分农产品在种植、加工、销售等环节中未能得到有效监管，从而出现毒死蜱超标的情况。
综上所述，食用农产品中毒死蜱、烯酰吗啉项目超标的原因可能是多方面的，需要政府、企业和消费者共同努力来加强监管和防范。
四、噻虫胺、噻虫嗪
 噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
噻虫嗪，具有触杀、胃毒和内吸作用的杀虫剂。可用于茎叶和土壤处理的主要农作物，也可用于动物和公共卫生，防治蝇类。食用食品一般不会导致噻虫嗪的急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康也有一定影响。
噻虫嗪是一种全新结构的第二代烟碱类高效低毒杀虫剂，少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。农产品中噻虫嗪不合格的原因可能是： 部分菜农安全意识不强，使用的农药质量不符合标准要求，农户使用后导致蔬菜中噻虫嗪超标，或是在使用常规农药时，农药未过降解期就急于将农作物采收上市，造成了残留超标。

